ALLEGATO 2 – OFFERTA

                                                                                                                                            AL DIRIGENTE SCOLASTICO 
                                                                                                                             dell’I.C. “S. A. Guastella                                       
                                                                                                                             CHIARAMONTE GULFI
                                                                                                                         rgic80600g@pec.istruzione.it

[bookmark: _GoBack]OFFERTA per indagine conoscitiva di mercato relativa al servizio mensa per alunni – “Progetto di contrasto alle povertà educative e riduzione della dispersione scolastica – ID CreATTIVAmente“ – CUP: G49J21017860001
Affidamento diretto ai sensi dell’art. 36, comma 2, lettera a) del D.Lgs. 50/2016, art. 45,c.2 lett.a)  D.A. 7753 del 28-12-2018. - 

Il sottoscritto (cognome) ___________________________ (nome) _________________________________
nato a                                                   Prov.            Il          /          /____ residente in  ____________________                                                   Via                                                                n. ____ nella qualità di: Rappresentante legale della ditta/società _________________________________________________ con sede legale in _____________________                                                           Via _________________________ n.        Codice fiscale___________________ Partita IVA ______________
Recapito presso il quale deve essere inviata qualsiasi comunicazione inerente la procedura: 
PEC: _____________________________ e-mail: _______________________ Tel. _____________________
In riferimento alla richiesta di offerta di costi relativa all’oggetto 

DICHIARA
di  accettare,  senza  riserva  alcuna,  i  termini e  le  prescrizioni contenute nell’avviso riguardante la manifestazione di interesse 

PRESENTA
la seguente offerta per il servizio relativo all’oggetto:

Menù:

primo piatto: ___________________________________________________________________________

secondo piatto__________________________________________________________________________
	
contorno ______________________________________________________________________________
	
pane: _________________________________________________________________________________

acqua  minerale: 1/2 litro
	
1 frutto di stagione ______________________________________________________________________

		PER OGNI PASTO COMPLETO      € ______________________


I menù saranno elaborati secondo i seguenti criteri:

•    rispetto dei L.A.R.N. (Livelli di Assunzione Raccomandati di Energie e Nutrienti per la popolazione  italiana) revisione 1996 dell'I.N.R.A.N. (Istituto Nazionale per la ricerca degli alimenti e della nutrizione);

•    rispetto delle LINEE GUIDA per una sana alimentazione per la popolazione italiana dell'I.N.R.A.N. (ultima revisione 2018);

•    prevedere grammature indicate per la fascia d'età degli alunni della scuola primaria (dai 7 ai 9 anni).

•    I pasti, che saranno forniti con menù variegato, dovranno essere in regola con le vigenti normative in materie di igiene, sicurezza e gli attuali protocolli Covid in vigore;

•    la consegna dovrà avere inizio nei giorni e alle ore che saranno fissati dall’Istituto, secondo il calendario che sarà comunicato successivamente,  e nel rispetto del Protocollo di sicurezza covid di codesta Istituzione Scolastica.

•    saranno previsti pasti sostitutivi per gli alunni che dovessero soffrire di intolleranze.

· I pasti saranno consegnati presso:

· Il plesso di scuola primaria “San Giuseppe” di via San Giuseppe, 33 a Chiaramonte Gulfi;
· Il plesso di scuola primaria di contrada Roccazzo.


· Sarà garantito quanto segue:

· acquisto e trasporto in proprio dei generi alimentari, loro stoccaggio con l’assunzione del       rischio del loro naturale deterioramento;

· il confezionamento dei pasti in contenitori termici con scomparti monodose isolati (Isolamento degli alimenti caldi da quelli freddi);

· fornitura di: piatti, bicchieri in plastica per alimenti in confezione singola  a perdere;

· controllo igienico sanitario connesso al trasporto, alla manipolazione ed erogazione dei pasti. 




Lì, 	                                                           Il Titolare/Legale Rappresentante                                                                                                                                                                                                                                                  	                                                                                                       firma   

